
Menus	  for	  2011	  
May	  –	  September	  
	  
Saturday	  May	  14,	  2011	  (2nd	  Saturday)	  Setup	  is	  10:30;	  serve	  at	  11:00	  a.m.	  
Chicken	  cooked	  any	  way	  –	  Hint:	  Fried	  Chicken	  is	  a	  crowd	  favorite!	  
Baked	  Potatoes	  -‐	  bring	  tubs	  of	  butter	  and	  sour	  cream	  
Vegetables:	  	  Corn	  and	  Peas	  
Bread:	  	  Corn	  Muffins	  or	  Biscuits	  (don’t	  forget	  a	  tub	  of	  butter)	  
Salad	  items	  –we	  always	  need	  lettuce,	  tomatoes,	  and	  small	  bottles	  of	  dressings.	  
If	  you	  can’t	  bring	  what	  is	  listed,	  bring	  what	  you	  can,	  it	  will	  be	  eaten!	  
	  
Saturday,	  June	  11,	  2011	  (2nd	  Saturday)	  Setup	  is	  10:30;	  serve	  at	  11:00	  a.m.	  
BBQ	  any	  meat:	  Chicken,	  Pork,	  Beef	  
Baked	  Beans,	  Corn	  on	  Cob,	  Cole	  Slaw,	  Corn	  Bread	  
Salad	  items	  –we	  always	  need	  lettuce,	  tomatoes,	  and	  small	  bottles	  of	  dressings.	  
If	  you	  can’t	  bring	  what	  is	  listed,	  bring	  what	  you	  can,	  it	  will	  be	  eaten!	  
Reminder:	  we	  always	  need	  serving	  spoons	  and	  paring	  knives	  –	  so	  clean	  out	  your	  kitchen	  drawers	  and	  
bring	  us	  the	  excess!	  
	  
Saturday,	  July	  9,	  2011	  (2nd	  Saturday)	  Setup	  is	  10:30;	  serve	  at	  11:00	  a.m.	  
It	  will	  be	  hot!	  	  Let’s	  serve	  Cold	  Salads	  today.	  
Chicken	  Salad,	  Tuna	  Salad,	  Potato	  Salad,	  Cole	  Slaw,	  3	  Bean	  Salad,	  Ham	  Salad	  –	  bring	  your	  favorite!	  
All	  cold	  salads	  must	  be	  kept	  COLD	  please!	  
Bread:	  	  Toasted	  Bread/Garlic	  Bread	  (don’t	  forget	  a	  tub	  of	  butter)	  
Salad	  items	  –we	  will	  definitely	  need	  lettuce,	  tomatoes,	  and	  small	  bottles	  of	  dressings.	  
	  
Saturday,	  July	  30,	  2011	  (5th	  Saturday	  –	  an	  extra	  chance	  to	  bless	  this	  month!)	  
Setup	  is	  10:30;	  serve	  at	  11:00	  a.m.	  
Main:	  	  Hearty	  Sandwiches	  –	  sliced	  Ham,	  Turkey,	  Lunchmeats	  &	  lots	  of	  sliced	  Cheeses	  
Idea:	  	  use	  hamburger	  buns	  or	  bread	  and	  preassemble	  as	  much	  as	  possible	  please.	  
Toppings:	  	  Sliced	  Tomatoes,	  shredded	  Lettuce,	  Mayo,	  Mustard,	  Pickle	  Relish	  
Potato	  salad	  (keep	  it	  COLD)	  and	  any	  kind	  of	  bagged	  chips	  
Salad	  items	  –we	  always	  need	  lettuce,	  tomatoes,	  small	  bottles	  of	  dressings.	  
	  
Saturday,	  August	  13,	  2011	  (2nd	  Saturday)	  Setup	  is	  10:30;	  serve	  at	  11:00	  a.m.	  
Main:	  	  Hamburgers	  and	  Hot	  Dogs	  (ready	  to	  serve	  in	  buns)	  
Extras:	  	  Pickle	  Relish,	  Ketchup,	  Mustard,	  Onions,	  Tomatoes,	  Lettuce	  
Special	  Treat:	  	  How	  about	  some	  watermelons?	  
Vegetables:	  	  Corn	  on	  the	  cob	  (don’t	  forget	  a	  tub	  of	  butter)	  
Salad	  items	  –we	  always	  need	  lettuce,	  tomatoes,	  and	  small	  bottles	  of	  dressings	  
	  
Saturday,	  September	  10,	  2011	  (2nd	  Saturday)	  Setup	  is	  10:30;	  serve	  at	  11:00	  a.m.	  
Main:	  	  Mexican	  feast	  -‐	  Burritos,	  tacos,	  enchiladas,	  anything	  goes.	  	  	  
We	  will	  “assembly	  line”	  burrito	  building	  if	  you	  bring:	  
Burrito	  wraps,	  Browned	  Hamburger	  meat,	  lots	  of	  Shredded	  Cheese,	  Black	  Beans	  &	  Corn,	  Rice.	  
Tortilla	  Chips	  &	  lots	  mild	  Salsa	  
More	  toppings:	  	  Chopped	  tomatoes,	  chopped	  onions,	  sour	  cream,	  Guacamole,	  etc.	  
If	  you	  don’t	  like	  to	  cook	  Mexican,	  bring	  anything,	  we	  promise	  it	  WILL	  be	  eaten!	  
	  


